SEMINARI FEATE

CONTAMINACIO DELS ALIMENTS |
PREVENCIO DE RISC LABORAL A LA CUINA

26 DE MARC DE 2010

Hora: 10.00 h. a 14.00 h.
Lloc: Seu de FEATE Planta 10 sala Europa.

Ponent: Sra. Anna Santamaria Pich, Dietista.

Preu: Socis : Primera inscripcié 22 € A partir de la segona 16 € per assistent.

NO socis: 40 € per assistent.

Per formalitzar les inscripcions utilitzeu la butlleta adjunta.

INDEX DE CONTINGUTS CONTAMINACIO DELS ALIMENTS

v INTRODUCCIO.

v' DIFERENTS TIPUS D’AGENTS
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REPRODUCCIO
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v INTRODUCCIO

OBLIGACIONS DEL TREBALLADOR

ANANRN

EQUIPS DE PROTECCIO INDIVIDUAL
v' CAUSES DELS ACCIDENTS
v" CONDICIONS DE SEGURETAT

= EN L’ESPAI
= AMB MAQUINAQRIA | EQUIPS
= EINES MANUALS

= ESCALES MANUALS

= ELECTRICA

= INCENDIS

v CONDICIONS HIGIENIQUES

= En molt soroll
*  Ambient térmic
» Substancies quimiques

v CONDICIONS ERGONOMIQUES
v PRIMERS AUXILIS

Proteqir.
Allunyar.
Accidentat.
Cremades.

Ulls.

Intoxicacio.
Fractures.
Ferides.
Respiracio i pols.

(\

PLANS D’EVACUACIO

= Segquir instruccions del membre de I'equip o bomber.
= Rapid pero sense correr.
= Esperar-se al punt de reunio per emergencies fins que s’indiqui.



